MENUS DU JOUR :

Semaine 18 LES MARMITES DE CATHY
2022
Traiteur
Du 02 au 06 mai 2022 Allergenes
L Salade Grecq ue Blé, ceuf, lait et moutarde
U Saucisse blanche de porc , sauce au ketchup Bl&
b Purée Lait
= Flan caramel Lait
| Brochette de poisson BIé et poisson
M Salade d’Ebly . Euf et blé
.o s ”~
A Mijoté de boeuf {w Blé
R Carottes au beurre Blé et lait
D Fruit
| Mijoté de poisson BIé et poisson
M . Salade de chou Chinois Blé et moutarde
E ~ Emincé de dinde a I'Asiatique BIé et soja
R Riz
e Smoothies aux fruits rouges Lait
Poisson a I’Asiatique Poisson, blé et soja
J MENU POUR LA PLANETE
E Velouté d’asperges Blé et lait
u Crépe aux champignons BIé, ceuf et lait
D P
: Salade de carottes et céleri Bl et ceuf
Madeleine de Commercy BI¢, lait et ceuf
V Salade verte CEuf et moutarde
E Sauce au saumon et crevettes Blé, lait, crustacés et poisson
N Pates Blé
FR v Mousse au chocolat Lait
57 638 012
CE

Controle diététicien par :

G‘ Yy RESTAURATION
SERVICES

Le bon pain

FILIER

C

C
~

Engagés pour le bon.

Menus sans porc
Enbleu: Menus sans viande

je mange

LGCAL Produits locaux

)
P\
‘ al Produit d’origine France

Menus pour la planéte : sans produits
d’origine animale

W Produits BIO



