MENUS DU JOUR :
Semaine 40

LES MARMITES DE CATHY

2022
Traiteur
Du 03 au 07 octobre 2022 Allergenes
L Chou blanc aux raisins secs ~ Blé et ceuf
u #i Hachi Parmentier au boeuf : :l BIé et lait
N il Fruit de saison
D . . , .
: Hachi Parmentier a I'égrené de soja Soja et blé
M Sy Salade verte Blé et moutarde
A sl Escalope de dinde a la créme Bl et lait
R .
Le bon pain . Riz
FILIERE | Eclair au chocolat BIé, ceuf et lait
C Poisson a la créeme Poisson, blé et lait
2 Ty ;
% - M A Blé et ceuf
N Salade de pates
E Nuggets de poulet Blé
Engagés pour le bon R Petit-pois/carottes au beurr‘e Lait et blé
c .
Flan vanille Lait
’ Nuggets de poisson Poisson et blé
J MENU POUR LA PLANETE Blé et moutarde
E Velouté Dubarry Blé et lait
u Coquillettes au potimarron Blé et lait
e Fruit
|
v Salade de concombres Blé et moutarde
E m Porc a la moutarde a I’Ancienne Moutarde et blé
N Pommes de terre vapeur
v Creme dessert chocolat Lait
FR . N
: Poisson, blé et tard
57638 012 Poisson a la moutarde oisson, blé et moutarde
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